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GREVENSTEINER
BIERBRAND

Wenn beste Grevensteiner Brau-

kunst in regionalen Brennereien zu
einem Bierbrand veredelt wird, ist
das Ergebnis garantiert einzigartig.
Die feinen Malzextrakte unseres
Grevensteiner Landbieres entfal-
ten sich nach dem handwerklichen
Brennvorgang und der zehnjahrigen
Lagerung im Eichenfass zu einem
aullerst aromatischen Geschmacks-
erlebnis. Zuvor reifte in den aus
Weileiche gefertigten Fassern
ein Bourbon, der fiir die kraftigen
Noten im Nachhall sorgt.

Destillation 10 Jahre Abfiillung
in 2014 Reifung in 2024
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10 Jahre im Holzfass gereift

Kraftiger und aromatischer
Geschmack

Qualitat aus der Region

Der Grevensteiner Bierbrand ist in der 0,351 Flasche
erhiltlich und hat einen Alkoholgehalt von 40% vol.



